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Forret - aovwendt 15. mowty 2012

Forret: Tapas (opskrift er beregnet til 20 personer).

Ingredienser:

20 store dadler, 20 store svesker, 40 gronne
asparges, 2-4 pakker bacon, 1 pakke but-
terdej, rosmarinkviste, tandstikkere (uden
pebermynte-smag!)

Dadler og svesker svobt i bacon:

Pil sten ud af dadler og svesker, omrul med en halv skive bacon. Hold rullerne
sammen med en tandstik.

Seettes pa bageplade pa bagepapir. Bages i ovnen ved 225 grader i ca. 7 min.
Baconen skal veere sprod.

Asparges i svab:

Lad asparges treekke i koldt vand ca. 10 min. Knaek nederste del af aspargesene
(den er treeet!).

Rul butterdejen ud og skeer til, sa der er 20 stk. a 4 x 12 cm. Rul butterdej om-
kring aspargesene to i hver pakke = 20 pakker. Rul butterdejsstrimlerne om og
feestn med rosmarinkvist eller tandstik.

Seettes pa bageplade pa bagepapir. Bages i ovnen ved 225 grader i ca. 7 min.
Butterdej og bacon skal veere sprod.

De tre tapasretter anrettes pa tallerken, - det ma gerne se lidt fikst ud! Serveres
lune.



