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Forret

Kartoffelsuppe.

Ingredienser:

1/2 kgkartofler, 100 g selleri, 1 stor porre (200 g), 1 log, 10 gsmer, 1%1 honse- el. gronsags-
bouillon, 1 krydderbuket (persille, timian, laurbeer), salt og friskkvaernet hvid peber.

Skeer kartofler og selleri iterninger. Skeer
porreni tynde ringe. Tag de grenne ringe
fra ogleeg dem i en skal med koldt vand.
Hak loget fint. Smelt smorreti en gryde og
tilseet alle gronsagerne. Lad dem svitse lidt
uden at brune.

Tilseet kogende suppe el. bouillon.

Skum suppen, nar den koger. Leeg krydder-
buketten i, leeg lag pa og lad suppen simre ca.
172 time.

Tag krydderbuketten op og blend suppen ad
2 el. 3 gange ifoodprocessor el. blender el.
gnid den gennem en sigte.

Heeld suppen tilbage i gryden og tilseet af-
dryppede porreringe. Lad dem koge 3-5 min.
og smag suppen til.




