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Forret

Bruschetta med to slags tomat (opskrift til 12 personer).
—

6 blommetomater (hakkede), 1 dl solterrede
tomater i olie (hakkede), 3 fed hvidleg (hak-
. ket), ¥ dl olivenolie, 2 spsk balsamico eddi-
ke, 1 bundt friske basilikumblade (groft
hakkede), 1 knsp salt og friskkvaernet peber
(efter smag), 1 ciabatta, 200 g revet mozza-
rella.

Forvarm ovnen til 225 grader.

I en stor skal blandes tomater, solterrede tomater, hvidleg, olivenolie, balsamico,
basilikum, salt og peber. Lad blandingen treekke i 10 minutter.

Skeer ciabattaen i ca. 2 cm tykke skiver og laeg dem pa en bageplade. Bag dem i
et par minutter til de er let gyldne. Fordel tomatblandingen pa bredskiverne og
top dem med mozzarella.

Bag dine bruschetta i 5 minutter, eller indtil osten er smeltet.



