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Forret

Bruschetta med ost (6 personer).

Ingredienser:
1 italiensk ciabattabred, 2 spsk olie, 4 mellemstore tomater, 3 fed hvidleg, 2 bdt. basi-
likum, 150 g revet ost.

Skeer bradet i skiver pa ca. 1% cm tykkelse og pensl
dem med olien. Kom dem i ovnen ca. 5-10 minutter
pa 200 g C (alm. ovn).

Hak tomater og basilikum fint og bland det med
presset hvidlgg. Lad blandingen sta ca. 5-10 minut-
ter og heeld sa veesken fra, som kommer fra toma-
terne.

Kom blandingen pa bredet og drys ost ovenpa. Kom i
ovnen igen ca. 5-10 minutter.




